3 GANGEN

voorgerecht - hoofdgerecht - dessert

Optioneel als smakelijke aanvulling voor de hele groep

Breekbrood
aioli - fleur de sel boter - in menu +2.50

Steak tartaar
biefstuk (rauw) - eidooiercreme - mierikswortel - kappertjes - cornichons - zilveruitjes
Gamba'’s Pil Pil
knoflook - chilipeper - peterselie - olijfolie
Koreaanse groente-gyoza V+
gestoomd - soja - gember - pruim

geserveerd met friet

Steak
rund - pepersaus - in menu +3.50
Tonijn
sesam - yuzu - sojaglaze - bimi
Geroosterde bloemkool V+
hummus - paddenstoelen - granaatappel - krokante kikkererwten - gemarineerde ui

Cheesecake
rood fruit - frambozen sorbetijs
Creme brilée
vanille - sinaasappel

V = vegetarisch - V+ = vegan



3 COURSES
starter - main course - dessert

Optional as a tasty add-on for the whole group
Bread to share
aioli - fleur de sel butter - in menu +2.50

Steak tartare
beef (raw) - egg yolk cream - horseradish - capers - cornichons - pearl onions
Gambas Pil Pil
garlic - chilli - parsley - olive oil
Korean vegetable gyoza V+
steamed - soy - ginger - plum

served with fries

Steak
beef - pepper sauce - in menu +3.50

Tuna
sesame - yuzu - soy glaze - bimi
Roasted cauliflower V+
hummus - mushrooms - pomegranate - crispy chickpeas - marinated onion

Cheesecake
red fruit - raspberry sorbet
Créme brilée
vanilla - orange

V = vegetarian - V+ = vegan
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