GROEPSARRANGEMENTEN

Welkom bij Café Toulouse. Voor groepen bieden wij verschillende mogelijkheden voor lunch, borrel
en diner in een sfeervolle omgeving. Onze bovenzaal is exclusief te reserveren en de foyer leent zich
uitstekend voor kleinere gezelschappen.

RUIMTES & OPSTELLINGEN

Een passende ruimte voor elke gelegenheid, van informeel tot exclusief.
FOYER

Ideaal voor borrels en kleinere bijeenkomsten.

De foyer kan exclusief worden ingezet

Tot 22 personen aan tafel, verdeeld over losse tafels

Tot 30 personen bij een borrel

De toiletten blijven via de foyer bereikbaar voor overige gasten

BOVENZAAL
Exclusieve ruimte voor lunch, diner, borrels of vergaderingen.

Overdag woensdag t/m vrijdag - 500.-
Overdag zaterdag en zondag - 750.-

Avond woensdag, donderdag en zondag - 750.-
Avond vrijdag en zaterdag - 1.500.-

OPSTELLINGEN

Losse tafels - tot 30 personen

Eén lange tafel - tot 12 personen
Twee lange tafels - tot 22 personen
U-vorm - tot 30 personen
Borrelopstelling - tot 50 personen
Walking dinner - 25-40 personen



LUNCH

Ideaal voor een zakelijke lunch of een ontspannen bijeenkomst met vrienden en familie.
VAN DE LUNCHKAART A la carte - keuzes vooraf doorgeven

GERECHTEN VAN DE DINERKAART Samenstelling in overleg met de chef
2-GANGEN KEUZEMENU INCL. KOFFIE - 29.- P.P.

3-GANGEN LUNCHMENU - 35.- P.P.

ONTVANGST & BORREL
Perfect om een bijeenkomst stijlvol te starten of feestelijk af te sluiten.
MOUSSERENDE ONTVANGST

La Petite Bulle - glas 6.00 - fles 33.00
Louis Bouillot Crémant de Bourgogne - glas 8.50 - fles 42.00
Taittinger Brut Champagne - glas 13.50 - fles 75.00

BORRELARRANGEMENTEN

10.- p.p. - charcuterie - olijven - notenmelange
15.- p.p. - mix van diverse bar bites

BAR BITES

BORRELPLATEAU Mix van verschillende bar bites - 25.00
OESTERS - Rodewijnvinaigrette- 3 stuks - 12.00
BITTERBALLEN VAN RUND - Mosterd - 8 stuks - 9.50
KAASBITTERBALLEN - Sweet chili - 6 stuks - 9.00
SARDIENTIJES UIT BLIK - Brood - beurre noisette - 10.00
IBERICOHAM - 70 g - tafelzuur - 13.00

CAMEMBERT UIT DE OVEN - Honing - brood - 11.00

BROODBOL - Beurre noisette - 6.00



DINER

Een sfeervolle avond uit, samen genieten van klassiekers en seizoensgerechten.
MOUSSERENDE ONTVANGST

La Petite Bulle - glas 6.00 - fles 33.00

Louis Bouillot Crémant de Bourgogne - glas 8.50 - fles 42.00

Taittinger Brut Champagne - glas 13.50 - fles 75.00

BORRELARRANGEMENT VOORAF OF NA AFLOOP

10.- p.p. - charcuterie - olijven - notenmelange
15.- p.p. - mix van diverse bar bites

TAFELARRANGEMENT

12.50 p.p. - onbeperkt tafelwater - brood - friet - salade

3- OF 4-GANGENMENU

Onze chef verrast je graag met een menu op basis van zijn favoriete selectie van de kaart.

3 gangen - 39.00 p.p.
4 gangen - 59.00 p.p.

Beide menu’s worden geserveerd met friet en salade.
A LA CARTE

Keuzes uiterlijk 4 werkdagen vooraf doorgeven.



A LA CARTE
VOORGERECHTEN
STEAK TARTARE - Eigeelcréme - mosterdkaviaar - kappertjes - 15.50
GEPEKELDE ZALM - Karnemelk-shiso vinaigrette - kipkrokant - zoetzure komkommer - 15.00

GEPOFTE GELE BIET - Passievruchtvinaigrette - gerookte amandel - Spaanse peper
bloedsinaasappel - 13.00

HOOFDGERECHTEN

DIAMANTHAAS - Chimichurri - lavasjus - polenta - sjalot- 26.00
Supplement gebakken eendenlever +12.00

BEEKRIDDER - Bulgur - piment beurre blanc - venkel - 25.50

BELUGALINZEN - Gruyéresaus - walnoot - haricots verts - honingtomaat - 23.00

BIJGERECHTEN Apart bij te bestellen.

FRIET MET SCHIL - Frisse mayonaise - 6.00

BIMI - Hollandaise - gerookte amandel - bieslook - 6.00
GROENE SALADE - Radijs - vinaigrette - oude kaas - 6.00

BROODBOL - Beurre noisette - 6.00

DESSERTS

PAVLOVA - Vanille - braam - roze peper - yoghurtijs - 9.00
DADELCAKE - Kokos - pure chocolade - bloedsinaasappel-ijs - 9.00
FRANGIPANE - Pistache-ijs - wilde honing - tuile - 9.00

BONBON - 1.75 per stuk

FROMAGE - Amsterdamse-uienjam - vijgenbrood - 15.00

Keuzes uiterlijk 4 werkdagen vooraf doorgeven.



DRANKEN

Geniet van een passend wijnarrangement of stel je eigen selectie samen.
STANDAARD

Heineken - huiswijn - frisdranken

UITBREIDING

Speciaalbieren - luxere wijnen

ALLES MOGELIJK

Van speciaalbier tot champagne

WIJNARRANGEMENTEN

Bij 3 gangen - 22.50 p.p.
Bij 4 gangen - 30.- p.p.

ALTERNATIEF

Selectie van wijnen vooraf
Per glas of fles op tafel

Volledige wijnkaart: cafetoulouse.nl/public/toulouse_wijnkaart.pdf

GOED OM TE WETEN

Definitieve aantallen en menukeuzes ontvangen we graag uiterlijk 4 werkdagen vooraf. Kosteloos
wijzigen of annuleren kan tot 2 dagen vooraf.

Dranken worden afgerekend op nacalculatie. Indien gewenst geven wij een seintje bij een vooraf
afgesproken bedrag.

e Betaling per pin door één persoon of per factuur.
e Factuur per e-mail - gratis
e E-factuur - uitsluitend met OIN + ordernummer - toeslag 25.-


https://www.cafetoulouse.nl/public/toulouse_wijnkaart.pdf

